
Ensalada de burrata y tomate...........................................................................................19€
Amanida de burrata i tomàquet
Burrata and tomato salad
Burrata et salade de tomates

Ensalada de saquitos cruijientes de gonrgonzola y peras confitadas............................17€
Amanida de farcellets cruixents de gorgonzola i peres confitades
Salad of crispy bundles of gorgonzola and candied pears
Sachets croustillants de gorgonzola et salade de poires contites

Ensalada con raviolis de mango rellenos de ricotta.........................................................18€
Amanida amb raviolis de mango farcits de ricotta
Salad with mango ravioli stuffed with ricotta
Salade aux raviolis de mangue farcis à la ricotta

Tabla de quesos y embutidos artesanos italianos con pan curasau...............................17€
Taula de formatges i embotits artesans italians amb pa curasau
Italian cheese table and artisan cold cuts with curasau bread
Planche de fromages et de saucisses artisanales italiennes avec pain curasau

Verduras de temporada a la grillia...................................................................................16€
Verdures de temporada a la grillia
Grilled seasonal vegetables
Légumes de saison grillés

Provolone al horno.........................................................................................................15,5€
Provolone al forn
Baked Provolone 
Provolone au four

Melanzane alla parmigiana (berenjena, salsa de tomate y queso).................................16€
Melanzane alla parmigiana (alberginia, salsa de tomàquet i formatge)
Melanzane alla parmigiana (eggplant, tomato sauce and cheese)
Melanzane alla parmigiana (auberginie, saurce de tomate et fromage)

ANTIPASTI



Risotto de verduras de temporada............................................................17€
Risotto de verdures de temporada.
Seasonal vegetable risotto
Risotto aux légumes de saison

Risotto frutti di mare (pescado y marisco) ...........................................19,5€
Risotto frutti di mare (peix i marisc)
Risotto frutti di mare (fish and seafood)
Risotto aux fruits de mer (poisson et fruits de mer)

Risotto de setas con galleta de parmesano..............................................18€
Risotto de bolets amb galeta de parmesà
Risotto funghi with parmesan biscuit
Risotto aux champignons avec cracker au parmesanRI
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17€......................................Fiochi de queso y pera con salsa suave de queso
Fiochi de formatge i pera amb salsa suau de formatge

Cheese and pear fiochi with cheese sauce
Fiochi aux fromage et aux poires avec sauce au fromage doux

17,5€.................................................Ravioli de calabaza con salsa de nueces
Ravioli de carbassa amb salsa de nous

Pumpkin ravioli with walnut saurce
Raviolis au potiron sauce aux noix

16€.........................................................................Gnochi con ragú de ternera
Gnochi amb ragú de vedella

Gnochi with beef ragout
Gnochi au ragoût de boeuf

17€..........................................................................Rigatoni al pesto genovese
Rigatoni al pesto genovese
Rigatoni al pesto genovese

Rigatoni au pesto génois

19,5€...............................................Tagliatelle nero con calamares y gambas
Tagliatelle nero amb calamars i gambes

Black tagliatelle with squid and shrimp
 Tagliatelle nero aux calamars et crevettes
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15€.....................................................Spaghetti al gusto (napolitana o carbonara)
Spaghetti al gust (napolitana o carbonara)

Spaghetti to tasted (napolitan or carbonara )
Spaguetti au goût (napolitain ou carbonara)

17€.............................................................................Lasaña de verduras y ricotta
Lasanya de verdures i ricotta
Vegetable and ricotta lasagne

 Lasagnes aux lègumes et à la ricotta

18€....................................................................................Lasaña de carne y setas
Lasanya de carn i bolets

Meet and mushroom lasagne
Lasagnes aux viande et champignons
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Pizza Catalonia: mozzarella, setas, jamón ibérico y alcachofa.......................................17€
Pizza Catalonia: mozzarella, bolets, botifarra, pernil ibèric i carxofa
Pizza Catalonia: mozzarella, mushroom, iberian ham and artchoke
Pizza Catalogne: mozarella, champignons, jabon ibérique et artichaut

Pizza de salmón: mozarella, salmón, cherrys y cebolla...............................................18,5€
Pizza de salmó: mozarella, salmó, cherrys i ceba
Salmon pizza: mozarella, salmon, cherrys and onion
Pizza au saumon: mozarella, saumon, cerises et oignon

Pizza de jamón: mozarella, jamón ibérico, rúcula y parmesano......................................18€
Pizza de pernil: mozzarella, pernil ibèric, ruca i parmesà
Ham pizza : mozzarella, iberian ham , ruckus i and parmesan
Pizza au jabon ibérique: mozarella, jabon ibérique, roquette et parmesan

LE PIZZE



19,5€................................................................................Carpaccio de ternera
Carpaccio de vedella

Beef Carpaccio
Carpaccio de boeuf

24€................................................................Tagliata con parmesano y rúcula
Tagliata amb parmesà i ruca

Tagliata with parmesan cheese and arugula
Tagliata au parmesan fromage et roquette

22,5€..................................................Costillar de cerdo con puré de calabaza
Costillar de porc amb puré de carbassa

 Pork ribs with pumpkin puree
 Côtes levées à la purée de potiron

22€.............................Involtini de ternera rellenos de espinacas a la catalana
Involtini de vedella farcits d’espinacs a la catalana

Involtini of beef stuffed with catalan spinach
Involtini de veau farci aux éspinards à la catalane
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Atún con mermelada de cebolla y salsa teriyaki...............................................23€
Tonyina amb melmelada de ceba i salsa teriyaki
Tuna with onion jam and teriyaki sauce
Thon avec confiture d'ognons et sauce teriyaky

Suprema de merluza con compota de tomate y aceite de albahaca.................19€
Suprema de lluç amb compota de tomàquet i oli d’alfàbrega
Hake supreme with tomato compote and basil oil
Suprême de merlú à la compote de tomates et huile de basilic

Morro de bacalao con muselina de membrillo................................................21,5€
Morro de bacallà amb muselina de codony
Cod nose with quince muselin
Museau de morue á la mousseline de coingIL
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Panna cotta..............................................................6€
Tiramisú...................................................................7€
 Mango lemon pie.....................................................7€
Brownie....................................................................7€
Coulant.....................................................................7€


